
MENU SPÉCIAL
Jour de Noël - 25 décembre 2019
et Jour de l’An - 1er janvier 2020

63,00 € / pers.
- APERITIF -

Allumette au parmesan.
Saint-Jacques mangue.

Pic de pomme et boudin blanc de Rethel.

- MISE EN BOUCHE -
Oeuf brouillé au caviar et petite mouillette.

- ENTRÉE -
Marbré de foie gras aux Coteaux champenois, chutney de fruits.

- PLATS -
Blanc de turbot, crosnes et salsi�s, crème d'oursin.

Dos de biche poêlé, vitelotte et choux vert sauce aux airelles.

- FROMAGE -
Bonbon de Langres au cumin, jeunes pousses et huile de noix.

- DESSERT -
Bûche chocolat noisette sauce vanillée.

Café, mignardises.

- Prix Net-

Nous proposons également le foie gras maison du Chef à emporter,
au choix :

- Foie gras au rata�a 95,00 € le kg
- Marbré de foie gras Coteaux Champenois 100,00 € le kg.


