
Restaurant à Villedommange
3, rue de la Prévôté - 51390 Villedommange

03 26 03 38 07

Menu à la Carte pour le SOIR
(jeudi, vendredi, samedi)

Samedi & Dimanche MIDI



- ENTRÉES -

Ballotine de lapin pistachée et
coulis d’estragon  13,00 €

Petits pois et mousserons en gelée,
petits légumes frits  12,00 €

Croustillant escargots sarrasin,
crème de Chaource  12,00 €

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes et
petite sucrine con�te  16,50 €

- PLATS -

Turbot grillé, fenouil con�t et
cerfeuil tubéreux  17,00 €

Filets de rouget et calamars à l’encre de seiche,
purée cardinale  18,00 €

Ris de veau panés et laqués,
mousseline de panais  24,00 €

Canette fermière,
polenta crémeuse et noisettes  19,00 €

- Prix Nets -



- STARTERS -

Rabbit in ballotine with pistachios and
tarragon coulis  13,00 €

Peas and mousserons mushrooms in jelly,
small fried vegetables  12,00 €

Crunchy of buckwheat snails,
Chaource cream  12,00 €

Carpaccio scallop with citrus fruits and
small con�t sucrine lettuce  16,50 €

- MAIN -

Grilled turbot, con�t fennel and
tuberous chervil  17,00 €

Red mullet �llets and squids in cuttle�sh ink,
puree ‘’cardinale’’  18,00 €

Breaded and lacquered veal sweetbreads ,
parsnip mousseline  24,00 €

Farm’s duckling,
creamy polenta and hazelnuts  19,00 €

- Net Prices -



- FROMAGE -

Trilogie de fromages  6,80 €

- DESSERTS -

Crèmeux mangue et fromage blanc,
sablé breton  7,50 €

Saint-Honoré fraises et framboises  8,50 €

L’assiette tout chocolat : chaud, froid, glacé  9,00 €

Crème brûlée bergamote, tuile aux amandes 8,50 €

- Prix Nets -



- CHEESE -

Cheeses trilogy  6,80 €

- DESSERTS -

Mango creamy mousse and cottage cheese,
breton shortbread  7,50 €

Strawberries and raspberries Saint-Honoré  8,50 €

All-chocolate plate: hot, cold, iced chocolate  9,00 €

Creme brulee with bergamot, almond tile 8,50 €

- Net prices -
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