
- ENTRÉES -

Pâté en croûte Maison de foie gras et magret de canard  17,00 €

Nougat de �let de caille au Rata�a  16,00 €

Velouté de butternut, langoustines rôties, tuile à l'encre de seiche 16,00 €

Nori de �let de truite, nouilles soba yuzu, gingembre 14,00 €

- PLATS -

Saint-Jacques françaises, purée de cerfeuil tubéreux,
tempura de lentin, caviar d'Aquitaine 25,00 €

Sandre des Ardennes, �an de poireaux, sauce vin rouge  20,00 €

Contre-�let charolais cuit à la �celle, légumes oubliés, 
croustillant de moëlle, sauce Choron   24,00 €

Pintade de la Cour d'Armoise en deux cuissons, gratin de sparassis au
choux vert, concombre con�t, émulsion à la bière  22,00 €

- FROMAGE -

Trilogie de fromages.  7,50 €

- DESSERTS -

Poire, croustillant Spéculoos, sauce sirop d'érable 9,50 €

Entremet chocolat, crémeux et con�t d'orange  9,00 €

Pro�teroles glace biscuit rose, chantilly maison 9,00 €

Pain d'épices maison façon perdu compotée d'ananas Victoria et
�eur de sureau 8,50 €

- Prix Nets -
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