
 

 

 Salade de foies de volaille, petits croûtons et 

vinaigre balsamique. 

 Tatin de tomate mozzarella. 

 Crème de champignons et sa raviole Maison. 

 Dos de lieu noir en écaille de courgettes, fondue 

de poireaux. 

 Langue de veau sauce Gribiche, pommes de terre de 

Noirmoutier. 

 Parmentier canard et patate douce. 

 Bonbon de Chaource aux noisettes. 

 Biscuit rose, fraises et framboises. 

 Blanc manger à la mangue. 

S28 : 6 au 10 juillet 2020 (fermé le mercredi midi) 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 


