
 

 

 Crème brûlée au foie gras. 

 Samoussa de chèvre, miel et huile de noix. 

 Soupe froide de tomates, burrata et pesto à l'ail 

des ours. 

 Filet de sébaste cuit sur peau, riz pilaf parfumé. 

 Onglet de veau et ses grenailles sautées. 

 Cuisse de canard rôtie, tombée de légumes. 

 Duo de fromage des Vosges (grayeur et tomme à 

l'ail des ours). 

 Tartelette aux brimbelles. 

 Crumble mirabelles spéculoos, sorbet mirabelles 

Maison. 

S35 : 24 au 28 août 2020 (fermé le mercredi midi) 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 


