
 

 

 Crème brûlée au foie gras, mesclun de jeunes 

pousses. 

 Tatin d'endive, glace à la chicorée Maison. 

 Velouté de topinambours et yacon. 

 Marmite de lieu noir en croûte, sauce homardine. 

 Cuissot de porcelet aux pruneaux, gratin crémeux. 

 Blanquette de veau façon grand-mère, riz pilaf. 

 Camembert farci aux herbes. 

 Tartelette poire Bourdaloue. 

 Salade d'agrumes, nougatine au sésame. 

S42 : 12  au 16 octobre 2020 (fermé le mercredi midi) 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 


