
 

 

 La crème brûlée au foie gras. 

 Panna cotta chou-fleur et saumon fumé. 

 Velouté de carottes jaunes, gambas et curry. 

 Filet de dorade, aumônière de quinoa rouge et 

blond. 

 Onglet de boeuf français, grenailles sautées. 

 Langue de veau sauce piquante, riz pilaf. 

 Nougat de Camembert et son mesclun. 

 Forêt-Noire. 

 Douceur moelleuse à l'orange sanguine. 

S10 : 9 au 14 mars 2021 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

Entrée + plat OU plat + dessert   15€ 

Entrée + plat + dessert     18€ 

 

2 formules au choix 
à emporter 


