
 

 

 Quinoa blond et rouge d'Anjou, thon et curry. 

 Salade de tourteau, segments de pamplemousse. 

 Terrine de campagne et foies de volaille Maison. 

 Lotte piquée au guanciale, fregola sarda. 

 Blanquette de veau et carottes nouvelles. 

 Travers de porc de Champagne-Ardenne au miel des 

Sages, pommes boulangères. 

 Crème brûlée à la cassonade. 

 Tartelette chocolat feuilletée pralinée. 

 Crumble pomme et poire. 

S17 : 27 avril au 2 mai 2021 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

Entrée + plat OU plat + dessert   15€ 

Entrée + plat + dessert     18€ 

 

2 formules au choix 
à emporter 


