
 

 

 Velouté de chou-fleur, oeuf frit de Crugny. 

 Tartelette au Maroilles et ses jeunes pousses. 

 Crème brûlée au foie gras.  

 Dos de lieu noir, fricassée de choux de Bruxelles. 

 Pied de porc du Val d'Ajol farci à la cancoillotte, 

légumes au bouillon. 

 Blanquette de veau, lardons et champignons de 

Paris. 

 Tartelette citron meringuée, zestes confits. 

 Brownie moelleux au chocolat. 

 Riz au lait à la vanille. 

S40 : 4 au 8 octobre 2021  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

19€ 

23€ 

 


