
 

 

 Velouté de courge musquée de Provence. 

 Terrine de cochon Maison au caramel. 

 Betterave et andouille fumée en alternance. 

 Darne de cabillaud, gratin d'héliantis. 

 Daube de joue de bœuf, purée de patate douce. 

 Gigot d'agneau de Lozère, petits légumes d'automne. 

 Entremet au chocolat, crème anglaise cacahuète. 

 Succès datte et noix de pécan. 

 Pavlova clémentines, crème diplomate. 

S44 : 1er au 5 novembre 2021  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

19€ 

23€ 

 


