
 

 

 Terrine de sanglier Maison aux châtaignes. 

 Gâteau de poisson aux herbes, coulis de 

pamplemousse. 

 Effiloché de cuisse de canard et patate douce en 

pithiviers. 

 Dos de lieu jaune, nouilles soba façon wok. 

 Sot-l'y-laisse de dinde, purée crémeuse. 

 Poitrine de porc Champagne Ardenne caramélisée, 

petits légumes. 

 Cheesecake figue spéculoos. 

 Pain d'épices Maison, marmelade et chocolat lait. 

 Dôme litchi framboise. 

S4 : 24 au 28 janvier 2022  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

19€ 

23€ 

 


