
 

 

 Carpaccio d'asperges vertes et blanches. 

 Cheesecake aux 3 poivrons. 

 Salade de sucrine, saumon fumé, sésame. 

 Filet de maquereau, vin blanc, julienne deux 

carottes.  

 Paleron de veau, pomme de terre écrasée aux herbes 

du jardin. 

 Tajine d'agneau, citron et abricots moelleux. 

 Fraisier Maison. 

 Crumble rhubarbe, flocons d'avoine. 

 Crème brûlée au chocolat. 

S23 : 6 au 10 juin 2022  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

20€ 

24€ 

 


