
 

 

 Croustillant de pied de cochon à l'échalote et 

balsamique. 

 Crème de champignons et raviole de topinambour. 

 Oeuf mimosa, betterave et jambon des Ardennes. 

 Dos de cabillaud, purée de racines de persil. 

 Quasi de veau, mogettes de Vendée. 

 Bourguignon de boeuf, pâtes fraîches. 

 Crème brûlée bergamote. 

 Flan tout framboise. 

 Pain perdu coing, glace rhum raisin. 

S44 : 31 octobre au 4 novembre 2022  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

20,50€ 

24,50€ 

 


