
 

 

 Nori de truite de mer, nouilles soba. 

 Tatin de fenouil, crème légère au raifort. 

 Salade de rigatoni, balsamique et jambon italien. 

 Dos de lieu noir cuit vapeur en écailles de 

courgette. 

 Bavette Angus, gratin et compotée d'oignons. 

 Sot-l'y-laisse de dinde cuit façon tajine. 

 Blanc-manger framboise et mangue. 

 Corolle de fruits et sorbets Maison. 

 Cocotte crème chocolat Maison. 

S23 : 5 au 9 juin 2023  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

22,00€ 

26,00€ 

 


