
 

 

 Crème de chou-fleur, tempura de légumes. 

 Maquereau vin blanc et nouilles soba. 

 Tatin d'oignons de Roscoff et champignons. 

 Brandade de morue Maison. 

 Agneau de Lozère confit, boulghour et abricots 

moelleux. 

 Rognons de veau, sauce Porto. 

 Profiteroles Maison.  

 Tartelette citron meringuée. 

 Tiramisu aux framboises. 

S13 : 25 au 29 mars 2024  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

22,50€ 

26,50€ 

 


