
 

 

 Lentillons de Champagne et truite de mer. 

 Salade de boudin blanc Maison au cumin. 

 Carpaccio de dorade au yuzu. 

 Pavé de saumon laqué, fenouil et graines de chia.  

 Cuisse de volaille de Champagne, gratin crémeux. 

 Foie de veau, vinaigre des Enfants de Bacchus. 

 Tartelette pistache framboise. 

 Crème brûlée au chocolat. 

 Sablé cerise et glace à la rose. 

S23 : 3 au 7 juin 2024  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

22,50€ 

26,50€ 

 


