
 

 

 Gaspacho aux petits pois frais, oeuf frit. 

 Rouleau de truite de mer et cabillaud. 

 Huitres fines n°2, pomme verte et céleri. 

 Maigre de Corse label rouge, risotto de fregola 

sarda. 

 Cuisse de pintade aux pruneaux, purée Maison. 

 Poitrine de porc Champagne Ardenne, sauce 

barbecue. 

 Tarte fine aux nectarines, gelée de sureau. 

 Panna cotta fraise basilic. 

 Corolle glacée tout choco. 

S27 : 1er au 5 juillet 2024  

 

Fromage/Desserts : 
(au choix) 

Les boissons offertes avec les menus sont non remboursables. 

Plats : 
(au choix) 

Entrées : 
(au choix) 

22,50€ 

26,50€ 

 


